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加⼯完成写真
■感想
〈⽸詰製造〉

•⽸詰の充填時の計量が簡単である

〈⽸詰後〉

•ツナ⽸に近い味になっており、塩味が⾜りない

•胡椒にムラがある

•⾁の変⾊が⾒られ、外側が酸化している

•⾁がダマになっている

•汁があるためかパサつきはあまりない

■次回改善点
〈⽸詰製造〉

•特になし
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